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ans l'imaginaire commun, Bordeaux n'est pas terre de vins

blancs. Pourtant, historiquement et techniquement, Bor-

deaux est une vraie « terre 4 blancs », comme aimait le dire
Emile Peynaud, l'inventeur de I'cenologie moderne. Au XVII sidcle,
la forte demande de vins blancs pour élaborer des eaux-de-vie érait
telle que les marchands hollandais, alors précurseurs, prirent le contrdle
du vignoble bordelais. Sous leur égide, il connut un fort développe-
ment, notamment par la plantation de vignes i raisins blancs et grice
A un apport technique indéniable : la méche i soufre. Evitant les
soucis d’oxydation prématurée lors des transports maritimes en bar-
riques, les Hollandais furent 2 l'origine des vignobles des Graves et
du Sauternais. Petit 4 petit, la consommation frangaise et internationale
se tourna vers les vins rouges et délaissa le vin blanc avec son accent
populaire. Bordeaux produisait toujours beaucoup et les marchés de
vins blancs étaient trés volatils. Décision fur prise par les instances
d’arracher une grande part des vignes pour limiter la production et
créer la rareté, Les prix se stabilisérent, la production aussi. Au-
jourd’hui, les raisins blancs 2 Bordeaux représentent quelque 20 %
de la surface des vignes et I'appellation Bordeaux blanc, fer de lance
de la production de vins blancs secs, affiche un généreux 6 058 hec-
tares, soit prés de 11 % de la surface plantée.
Des chiffres stables qui ne doivent pas cacher le réel regain d'intéréc

N

Tous droits réservés a I'éditeur

de la part des consommateurs. En proposant des vins frais, précis,
aromatiques et a prix doux, les vins blancs de Bordeaux rivalisent de
prix tendres avec les autres régions frangaises. Les adeptes des apéritifs
décontractés, du perit blanc sous la ronnelle, l'ont bien compris. La
prise de conscience des vignerons également, mettant en exergue la
qualité des terroirs par des vins plus identitaires et dans un salutaire
refus de singer les sauvignons de Nouvelle-Zélande ou d'ailleurs, est
un pas de plus vers les consommateurs du monde entier.

Ainsi, Bordeaux met en avant ses terroirs adaptés aux cépages blancs
comme le sémillon, qui représente quelque 47 % des surfaces plantées.
Dominant a Sauternes, ce cépage apporte du charnu, du gras, des
touchers de bouche juteux en vin blanc sec, la ot le sauvignon, 'autre
cépage important avec 45 % des surfaces plantées, joue le registre de
la tension et de la droiture. Sans oublier le colombard (prés de 2 %)
et les autres cépages dits « auxiliaires », comme le merlot blanc, entre
autres, qui apportent singularité et diversité,

Alors oui, Bordeaux peut étre fier de ses vins blancs. Produits sur
I'ensemble du territoire de I'appellation Bordeaux, ils sont égale-
ment I'identité bordelaise. Une identité fortement concurrencée
mais qui commence 2 trouver une clientéle fidele. Avec certe sé-
lection, c’est un peu de cette identité « rafraichissante » que nous
VOUS Proposons.

Philippe Roy
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LE JURY

NOTRE ORGANISATION

Tous les vins sont dégustés a l'aveugle, sans connaissance des prix, des assemblages, du type
de vinification et d'élevage, chague flacon porte un numéro d'anonymat, tous étaient du mil-
lésime 2016.

Sept équipes de deux, chaque jury rassemblant professionnels (cavistes, enologues, sommeliers)
et journalistes.

~ Sarah Moran, Sommeltime

Seottie Millot, Sommeltime

BAREME DE NOTATION

En dessous de 14/20 : le vin n'est pas retenu.

2 Jan Bussiare, caviste « Vins urbains »
14 4 15/20 inclus : vin agréable, on n'hésite pas & Uouvrir sans occasion particuliére. IL peut
s'agir d'unvin en retrait par rapport  son potentiel car trop jeune, dans ce cas-la on le précise.

15a16/20 : vin jugé comme « un trés ban vin », on Uachéte pour soi, pour offrir, pour le garder.

17/20 et plus : excellente bouteille, pour sui, pour offrir, pour déguster lors d'occasions par- Laura Barnaulte, journaliste Terre de Vins

ticuligres, par exemple autour d'un plat cuisiné pour cette bouteille-13, ou avec des amis
amateurs de vin. Avec, bien siir, un potentiel de garde.

Jean-Charles Chapuzet, journaliste Terre de Vins

LA METHODOLOGIE

L'appel a échantillons a été envoyé courant mai 2017 par le Syndicat des Bordeaux et Bordeaux
supérieur. Les vins devant étre en vente en France a parution de ce numéro, donc en juillet 2017.
Au final, nous avons regu 83 cuvées, nous en avons retenu 42, soit un trés bon score de réus-
site.

La réception des échantillons et la mise sous anonymat ont été entierement prises en charge
par le Syndicat des Bordeaux et Bordeaux supérieur, nous lui adressons donc nos plus vifs re-
merciements pour son professionnalisme et sa disponibilité.

% Alban Dulatier, sommelier

Helene Orhon, bar @ vins « Les doux secrets d'Héléne »

@@ Peuimporte son classement ou son prix, ce vin-1a nous a donné une véritable

4motion. L3, c'est s Guillaume Cantau, caviste « La Réserve »
émotion. L3, c'est le coeur qui parle !

Arnaud Chambolle, enologue (Enoconseil

Tous droits réservés a I'éditeur tl) CHATEAUFOURCAS 4778181500508
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Chéateau Le Bonalguet

15/20

5 €

Un nez frais sur des notes
d'agrume (citron), de menthol
et de tilleul, qui annonce un vin
tout en fraicheur.

La bouche est vive et tendue,
a la belle acidité mais a la
structure enrobante, avec une
appréciable finale salivante sur
une pointe saline et légérement
amere.

I Avec un ceviche

|m| de daurade.

Jean Medeville et fils
Croms pEs CArMiciNg

14720

4,70 €

Le nez est discret, sur des notes
d'ananas, feuilles de thé et fleurs
blanches. La bouche sur le citron
et le fruit exotigue, trés tendue et
aiguisée, est arrondie par une
finale migliée et caressante.

l_n| Avec un jambon

GRS praisé.

Dourthe

DourrHe Ly Grasnr Cuvy

' o

i..}:‘ii 2
Un nez frais et vif trés type
"sauvignon", sur le citron,
pamplemousse, avec une pointe
herbacée. En bouche, un vin
sur des notes de citron et buis,
équilibre, vif et franc, alliant

avec talent acidité et bonne
maturité.

|_ Avec

4iE des huitres.

Producta Vignobles
MIssIORN SAINT-ViN

Un nez trés printanier, sur les
fleurs blanches et fruits blancs a
noyau (péche blanche). En
bouche, un vin agréable et frais
avec une jolie finale saline, mais
dont on peut seulement regretter
le Iéger mangue de matiére.
il_n Avec un plateau

de fruits de mer.

Chateau Pierrail @@

16.25/20

3 ﬁoraies et acidui

L'atf ague est soup!a aux natt:a
; suivie d'unimilieu de bouchedense et

geurmand, et d'une finale longue et fraiche. Linvin qui sait allier

ayer bno mndeur et vivacite,

[ﬁ] Surun'bar grillg

\ avec du fenouil.

Tous droits réservés a I'éditeur

Vignobles Ducourt
CHATEAL D HAURETS

16/20

6,60 €

Au nez expressif et frais sur le
citron vert et le pamplemousse
succede une bouche ronde
sous-tendue par une belle
amertume. Ce vin démontre une
appréciable longueur s'achevant
sur une finale légérement acide,
qui laisse une jolie impression de
fraicheur.

|m| Avec un tartare de saumon
SiE) et mangue.

Chéateau Peneau

O T SauvioNems

15/20

415 €

Le nez sur des notes de fruits
exotiques (ananas, litchi) et
veégeétales laisse place a une
bouche a I'attaque franche,
structurée, parfaitement équilibrée
entre fraicheur, acidite et
amertume. A boire entre amis &
I'apéritif.

m| Avec une tapenade

S8 d'olives vertes.

Chateau Fourcas Hosten

La robe est cristalline, le nez floral
{aubépine) plaisant. En bouche,
une attaque tendre suivie d'un
palais vif et d'une bonne sucrosité
en milieu de bouche, parachevées
par une fin de bouche acidulée
voire légérement frisante. Un bel
équilibre général et une
dégustation ascendante.

| Avec des huitres

285 ou fruits de mer.

Terre de Vignerons

Rexc e Brotomin

o S
3 Q0 &
J,92 €

Un premier nez discret sur le
citron, le genét et I'acacia,
agrémenté d'une touche de silex.
La bouche est équilibrée, & la fois
savoureuse, ronde, justement
acidulée, et a la bonne vivacité.
Un vin salivant qui passera

Kressmann
Monopole

16,-5"_’20

7,20 €

Larebe jauna doreée )
deice vin, avec sa I

L

belle brillance, est
annoncia-trice de
{aromatigue frés
expressive surles
agrumes
[camplemaotissa) et

la péche juteuse.

Apres cetle

approche

allechante, la

bouche tient

également ses
Promesses,
Gouleyante, ronds,

elle allie un fruit

intense a une belle
Ionguedret Line finale
citronneés, qui laisse une
impression de fraicheur.
Un vin au juste equilbre eta la
structure pracise.

m Avec des saint-jacques
AW srackees.

facilement & table, bien frais.
Un excellent rapport qualité-prix !
|m Avec un risotto

aux asperges vertes.

Chateau de Birot

Des aromes légers de fleurs
melliféres, péche blanche et buis,
qui cuvrent la saif sur une bouche
discréte en attague, mais treés
équilibrée, sur I'élégance,
congiliant avec brio des saveurs
douces de fruits blancs et une
belle fraicheur finale sur I'agrume.
| Sur une sole

Si8 au beurre blanc.

Maison Malet Roquefort

Un vin de bonne intensité
aromatique, sur les fleurs jaunes,
les agrumes, le miel a I'aération.
Un palais typé, exotique, avec une

{’ CHATEAUFOURCAS 4778181500508
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Chateau

ap

de Rayne Vigneau

DE RAYNE VIGNEAU

17/20
1I3€

Ur grand coup

finale acidulée, voire frisante, mais
sans amertume. Un vin d'apéritif
classique, tonique, vif, qui gagne
en ampleur a |'aération.

A déguster entre copains.

[m| Avec des tapas

S48 de la mer.

Kressmann

GRANDE RESERVE

15/20

6 €

Le premier nez, un peu ferme,
s'ouvre a I'aération sur les fleurs
blanches (acacia) et le buis léger.

Tous droits réservés a I'éditeur

L clu Uy pour ce fres

LR
N blanc:Le
[agrumes,
s, La

La bouche poursuit cette belle
impression avec un vin
aromatique sur les fruits et les
notes anisées. Un vin complexe
au bel équilibre, & la matiére pleine
et & la jolie longueur fraiche.

[ﬁ| Blancs de poulet a la

88 plancha et poivrons.

Chéateau Le Grand Verdus
L GRIN DE LA SALLE

16,5/20

6,90 €

Une belle robe dorée et un nez
expressif et alléchant, sur la

péche, le brugnon blanc, la fleur
d'oranger. Cette intensité
aromatique trouve son
prolongement dans la bouche
vive, fraiche et fruitée, avec une
finale plutét persistante et saline.
Un vin trés digeste qui fait saliver.
||m Avec un fromage

Ei8 de chevre frais.

Chéateau Sainte Catherine
14/20

4,70 €

A la robe jaune péle, ce vin,

un peu timide de prime abord,
révéle a |'aération des senteurs
d'agrumes, citron, chevrefeuille.
Une attague vive en bouche, un
beau gras qui tapisse le palais
mais une tonicité qui retombe

un peu en milieu de bouche.

|m Avec un tartare
8 de thon.

Vignobles Fournier
CHATEAL DE BONFIOSTI
16/20

6,10 €

Un nez frais et complexe sur les
agrumes, zestes de citron, notes
herbacées, releve d'une pointe
exotique de litchi. La bouche est
fruitée (péche de vigne), au juste
équilibre entre gras et acidité,
avec une finale salivante et
longue. Déja appréciable méme
s'il peut attendre encore un peu.

Dourthe

N1 B AN

14.5/20

7,90 €

Un nez explosif sur la fraicheur
{fleurs blanches, agrumes)

qui laisse présager la bouche
& la belle vivacité, néanmoins
agrémentée d'une appréciable
sucrosité en finale.

Un vin plaisir sur les agrumes,
parfait pour I'apéritif et les mets
de la mer.

|IT|I Avec des terrines

HEY de poisson froides.

Vignobles Chaigne et Fils
CHATEAL BALLAN-LARQUETT
16/20

6 €

Un trés joli nez vif et onctueux,
aux notes expressives d'agrumes,

Page 4/6

péche, litchi, fruit de la Passion.
La bouche fait écho a cette
impression, avec une belle
matiére, onctueuse, combinée a
une acidité présente mais bien
gerée, et a des tanins tructurants.
Appréciable longueur

sur les agrumes.

[m' Sur une lotte

HAE au beurre blanc.

Chéateau Pertignas

CAUVER PRIOLET

16,75/20

Un vin & |a belle aromatique,
mélant agrumes,

fruits assez mirs (compote
d'abricots), fruits exotiques,
ardmes de miel, et pointe
fraiche mentholée.

La bouche est charnue
avec une jolie trame acide,
d'agréables amers et une finale
salivante.

Un blanc de belle facture,

a la fois frais et gourmand.
Iﬁ' Avec des syshis

289 ou de la cuisine thaie.

Chateau Recougne

a

16,25/20

BE

Aumez, unvin-ala typicite
bordela 3

La gourmandise:se
refrouve en
poliche, :
attague
perlante, ¢
rapidement la
plage aune belle
matiere charntie,
du'gras, el des
argmes de
pamplemousse
bien midr.
equilibre, av
l'allant, au i
[Ifaul de tension et
e amere qul

ve la finale. Un'vinquiace
qul'll faut ol il faut !

Avaciun pave
d billaud

dux legumes croquants.

{’ CHATEAUFOURCAS 4778181500508
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Vignobles de Roquefeuil @@

CHATEAU DES ANTONINS
17.25/20
6GE

Lllustration parfaite de l'sxpression ¢
blane bordelais, dans un style puret el
mes de buls, flelrs blanches,

des a

stque du sauvignon
ant. Le nez developpe

palais, frais et fruité (fleurs blanches, agrumes), poursuit
I'enchantement. I offre Un beau volume; tolt en sachant rester
vif- el desalterant a souhalt. Un vin'dlune grande-finesse, aquiil
nemancue rign, parfait en toute oceasion !

I Sur un plateau d'huitres
de Marennes-Oléron,

Chateau Vieux Mougnac
14/20

14,50 €

Le nez trés exubérant sur les fruits
jaunes et exotiques pourrait
rappeler une autre région que
Bordeaux. En bouche, un bel
équilibre entre matiére charnue,
avec une chair gourmande, et
fraicheur. Une touche a la fois
miellée et amére en finale qui
donne envie d'y revenir.

R Avec un lapin
|m| a la moutarde.

Chateau des Arras

CUVER Ll A

15/20

B,20 €

Un joli nez parfume, sur le fruit
juteux (mirabelle, fruit blanc,
pomme verte) et exotique
(ananas, litchi), la bergamote et
une touche crayeuse. La bouche,

Tous droits réservés a I'éditeur

au fruité bien présent, est vive
mais equilibrée, avec sa finale
délicatement ameére et sa belle
persistance. Un vin agréable et
appétant |

n:

des sashimis.
Vignoble Florian Bouchon
Crirea: FERREYRES
14,25/20

=

Le nez et la bouche de ce vin
offrent une belle cohérence, dans
un style subtil vif et trés frais, sur
des notes citronnées et
d'agrumes. Si ce vin n'est pas
trés exubérant, il n'en est pas
moins équilibré et agréable, avec
son acidité maitrisee et sa trame
tendue. A déguster bien frais entre

amis.
]m' Avec un poulet au citron
E et capres.

Vignobles Malrome

LSRRI DE NMALROAME

8.50 €

Aprés un alléchant nez trés ouvert
sur les fruits (péche, ananas,
citron), la bouche est gourmande,
équilibrée, souple, sur les fruits
exotigues et le bonbon acidule,
portée par une belle fraicheur. Un
vin facile d'accés, agréable a
deguster.

||Tm Avec un carpaccio

SRS de beeuf a l'italienne.

Chateau Peychaud -
J. de Pontac

L CHATEA PEYCIHAUD

et I'amande fraiche, la bouche est
fraiche et fruitée, rappelant les
agrumes (pamplemousse), et
démontre une jolie longueur. Un
vin simple & boire pour |ui-méme
en apéritif ou avec des mets frais.
ml_'] Avec une salade

NS de chévre frais.

Ronan by Clinet

14,5/20

7.50 €

La robe jaune péale aux refiets
dorés laisse présager le nez vif et
expressif citronngé. La bouche, a
I'attaque franche, poursuit cette
impression de fraicheur, avec ses
ardmes citronnés et sa finale
iodée. Un vin rafraichissant par
grosses chaleurs estivales.

§7) Avec un tartare de saumon
S89 au gingembre.

Vignobles Boyer

L FA \ 11 CLROS

14,26/20

. o - ! -:._

Le premier nez un peu ferme
laisse apparaitre a |'aération des
ardmes caractéristiques d'un
sauvignon & bonne maturité. En
bouche, une matiére fluide et une
bonne vivacité, qui conférent a ce
vin un joli équilibre général sur la
fraicheur et |a tonicité, sans
agressivite.

#7R Avec un saumon

|m| a l'unilatérale.

Page 5/6

Chateau Coulonge

Une robe jaune dorée pour ce vin
au nez complexe (agrumes, péche
bien mare, fleurs melliféres,
gcorce de fruits a cogue). La
bouche est dans la lignée du nez,
fluide, & I'attague vive mais
tempérée par une belle rondeur, et
s'acheve sur une finale citronnée.
Un vin accessible, idéal a I'aperitif.
m Avec une verrine

S8 avocat-crabe,

Chateau Piconat
470 €
Un vin tout en subtilité. La robe
est cristalline, le nez ciselé sur les
fleurs d'acacia completées de
touches de buis et de silex. La
bouche est equilibrée et racée,
débutant sur une bonne vivacité

Chateau
Maison Noble ’
Saint-Martin

Chateau Jean de Bel Air

17.5/20

6,80 €
Chapeau bas pour
cette cuvee,
meilleure note de
notre selechon |
Apres avoir
charme |'oail
avec sa jolie
rabe jaune paille
aux reflets

verts, ce vin

sedult le nez

aVEC 588
expressis
arbmes fruites
depéchiedes
vignes, melon
st fruits du
verger (pamme). En bouche,
|'attaque souple et tout en
rondeur s'ouvre sur de trés
beaux ardmes de fruits blancs
frais. WUnvin & l'equiliore parfait
et'ala structure ireprochable,
combinaison ophimate entre
douceur agidulee et belle
acidité garante de fraicheur.
ﬁ Avec un tartare

de chair de tourteald.

{’ CHATEAUFOURCAS 4778181500508
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suivie de gras et de volume, et

s'achevant sur une élégante

amertume.

m Avec des crevettes grises
persillées.

Univitis

14,7
4 1--] 8
Un nez vif et puissamment
aromatique sur les agrumes et la
péche blanche. Ces appréciables
notes fruitées se retrouvent sur le
palais. Doté d'un bel équilibre et
d'une jolie longueur portée par
I'acidité et I'amertume subtilement
dosées, la bouche s'achéve sur
une plaisante sensation de
fraicheur,

Iﬁ| Avec une salade

EEE de chevre chaud.

fn
. r\$
=

Chéateau Loiseau

14£20

4.30 &

Un nez fin et frais, sur les fruits &
noyau rafraichis par une pointe
d'eucalyptus. En bouche, un vin
plein et rond sur les fruits blancs
et |'anis, a la belle persistance sur
la péche blanche twistée par une
touche d'amertume. Dommage
qu'il manque un peu de fraicheur
en finale.

m Avec un antipasti

m de légumes.

Maison Sichel
) I
14,75/20
Nez complexe sur les fruits jaunes
et le pamplemousse rose, au
boisé fondu et légerement épice.
Avec son attaque ample et sa
structure entre acidité
rafraichissante et gras tapissant le
palais, la bouche fait écho a cette
belle premiére impression. Finale
légérement amére salivante.
'm Avec un tataki

18l de saumon.

Vignobles Gillet Queyrens

15,75/20

Au -nez sur les fruits blancs et le
buis succede un palais a la

Tous droits réservés a I'éditeur

matiére encore légérement
perlante. La bouche est trés
souple et vive, désaltérante. Un
vin agréable, facile d'accés, ala
grande buvabilité, qui conviendra
parfaitement a |'apéritif, pour
mettre en appétit.

m. Sur une tapenade

=52 d'olives.

Maison Ginestet

Délicat et fruite, le nez développe
des ardmes de poire, péche de
vigne et fleurs jaunes. La bouche
délicate, d'un classicisme noble,
marie saveurs douces et acidité
maitrisée dans un bel équilibre, et
est structurée par une jolie
tension.

|'_i Avec une salade

=2 fraicheur.

Vignobles Robert

La belle robe dorée aux refleis
verts laisse présager un vin tout
en opulence. Le nez sur les
ardmes de bois, vanille et coco
annonce la bouche riche, tant par
sa structure au beau gras gue par
ses ardmes entétants boisés, sur
la vanille et les fruits secs.

|m| Avec une aile de raie

S aux capres.

Chéateau Motte Maucourt

15,25/20

Une belle typicité sauvignon pour
ce vin aux aromes frais de buis,
bourgeon de cassis et
pamplemousse. En bouche,
I'attaque est vive, avec des notes
citronnées, la matiére reste souple
et equilibrée, la finale minérale
désaltérante. Un vin trés bien fait,
typé et appétant.
77 Sur des huitres du banc

S5 d'Arguin.

Cave de Sauveterre

14/20

Au nez, un mélange charmeur
d'ardmes de péche, d'agrumes et
de fleurs blanches. Sur le palais,
I'attaque est vive et se poursuit
sur une bouche structurée a la
belle acidité, avec des notes
fraiches d'agrumes. Un vin d'été
par excellence |
|m| Sur une dorade en papillote
et fenouil.

Rollan de By

16/20

De I'ambition dans ce 100 %
sauvignon vieilles vignes pour
moitié éleve en barriques neuves.
Bien que tout jeune, il offre en
bouche des ardmes riches et
mors : fruits blancs (poire), fleurs
jaunes sauvages (genéts) et
brioche fraiche. Son trait mineral
augure d'un grand potentiel.
|m| Cromesquis d'huitres et

2 chutney de poire aux épices.

Graguant et
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Chateau Lestage '
l'a mouette

16/20

18 €

Premier milesime'sur  g§

uniaemi hectars poLir

e chateal gul l

produisa:t uniblane |
YN

s_!ecle il offrn un
bel équilibre entre:

exatigues, & la

(elevage sur lie), :

ErhTEay
L : LESTAGE
rafraichissant. -
Begustéen
primeur i a lnfan

d'fierbes du
potager cocotte de lotie
auifenoul et a l'orange.

Chateau Vermont Y9

1C 520

nées rafra:chm«*éntes Un vin'de caractém agreable el

trés bien fait !

Avecun carpacclo de poissen blane a la plancha

| gtzestes de'yuzy.

{’ CHATEAUFOURCAS 4778181500508



